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РЕФЕРАТ 

Пояснювальна записка: 86 с., 45 рис., 30 табл., 4 додатки, 18 джерел.  

Об’єкт дослідження – процес здійснення підприємницької діяльності в 

ресторані "Italyian Bakery".  

Предмет дослідження – теоретичні та організаційно-економічні аспекти 

розробки, реалізації та економічного обґрунтування ефективності впровадження 

методики ціноутворення в ресторані "Italyian Bakery".  

Мета кваліфікаційної роботи – доопрацювання методики оптимізаційної 

моделі яка б дала змогу збільшити прибуток за рахунок перерозподілу цін у 

діяльності ТОВ «Італіан Бейкері» за допомогою економіко-математичних методів.  

Метод дослідження. Для дослідження даної предметної області 

використовувалися аналітичні методи, методи економіко-математичного 

моделювання та програмування у MS Excel.  

У вступі подано стан проблеми, визначена мета й конкретизоване завдання 

дипломного проекту.  

У першому розділі розглянуті теоретичні основи ціноутворення. Вивчені та 

описані поняття норми прибутковості та фудкосту. Розглянуто роль та метод АВС 

аналізу.  Подано статистичну інформацію про розвиток ресторанного бізнесу та 

його вплив на економіку України.  

У другому розділі подана характеристика ресторану "Italyian Bakery", 

вивчена специфіка його діяльності, проведено фінансово-економічний аналіз його 

економічної діяльності.  

У третьому розділі запропоновані дві економіко-математичні моделі 

оптимізації ціноутворення для покращення економічної діяльності підприємства, 

показаний порядок та джерела отримання даних для їх побудови, розроблений 

алгоритм їх розв’язання. Виконано порівняльний аналіз отриманих даних. 

Спроектована модель оптимізації роздрібних цін за групою страв. Розроблена 

інформаційна система  «OPTIUM PRICE» за даними звітів з ресторану "Italyian 

Bakery" та створена інструкція з її використання.  



Практичне значення роботи полягає у раціональному розрахунку нових цін з 

метою отримання найвищого прибутку у майбутньому. 

ФІНАНСОВО-ЕКОНОМІЧНИЙ АНАЛІЗ, ОПТИМІЗАЦІЯ, ЕКОНОМІКО-

МАТЕМАТИЧНЕ МОДЕЛЮВАННЯ, НОРМА ПРИБУТКОВОСТІ, ФУДКОСТ, 

ЦІНА.
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ВСТУП 

Актуальність теми. Ресторанний бізнес є перспективним напрямком для 

здійснення довгострокових інвестицій, середній прибуток яких складає 15 – 20%. 

На сьогодні Україна зберігає тенденції збільшення громадських зон та кількості 

закладів громадського харчування. В умовах ринкової економіки підприємства 

стикаються з необхідністю самостійно регулювати ціни. В останні роки 

спостерігається зростання ролі ціни на продукцію. Процес розробки цінової 

політики відноситься до одного з найбільш складних і відповідальних розділів 

управління, заснованих на вивченні кон'юнктури ринку. Ефективна цінова політика 

на підприємствах має відповідати тенденціям ринку та забезпечувати досягнення 

найкращих результатів роботи з урахуванням наявних ресурсів. 

Мета і завдання дослідження.  Доопрацювання методики оптимізаційної 

моделі яка б дала змогу в умовах сталої норми прибутковості, яка є різною для 

різних груп товарів, збільшити прибуток за рахунок перерозподілу цін у діяльності 

ТОВ «Італіан Бейкері». 

Конкретизація задач дослідження: 

1. Розглянути теоретичні аспекти та методологію ціноутворення; 

2. Провести аналіз показників прибутку та рентабельності об'єкта 

дослідження та виявити фактори, що впливають на зміну прибутку та 

рентабельності; 

3. Розробити оптимізаційну модель рівноважних цін в умовах декількох 

норм прибутковості. Оцінити ефективність моделі.  

Об’єкт дослідження. Об’єктом дослідження виступає фінансовий результат 

закладу громадського харчування «Italyian Bakery». 

Предметом дослідження є економіко-математична модель оптимізації 

рівноважних цін в умовах декількох норм прибутковості. 

Методи дослідження. Для дослідження даної предметної області 

використані аналітичні методи для оцінки фінансово-економічного стану 

підприємства. Для цього запропоновані дві економіко-математичні моделі 

оптимізації ціноутворення для покращення економічної діяльності підприємства.  
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В першій моделі складено систему рівнянь, в якій порівнюються норми 

прибутковості кожного окремого товару з загальною, а в основі другої моделі – 

фудкост. Коригування цін відбувається пропорційно обсягу реалізації кожного 

товару. Коефіцієнт коригування кожної часткової норми прибутковості на окремий 

товар здійснюється як різниця між числом Фібоначчі та відносною частотою 

споживання кожного товару у попередній період.  

Виконано порівняльний аналіз отриманих даних. Розроблена інформаційна 

система  «OPTIUM PRICE» за даними звітів з ресторану "Italyian Bakery" та 

створена інструкція з її використання. 

Інформаційною базою є звіти з реалізації продукції ресторану "Italyian 

Bakery», бухгалтерської звітності досліджуваного підприємства, наукові і 

публіцистичні видання науково-дослідних установ. 

Практичне значення результатів дослідження полягає в їх використанні 

в економічній діяльності ресторану «Pizza-bar Римські пекарні» у місті Дніпро. 

Особистий внесок здобувача в розробку теми дослідження: наукові 

результати, які захищаються, отримані разом із науковим керівником Пістуновим 

Ігорем Миколайовичем.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


